KOMPLET Krem Elba

100% MIESZANKA DO PRODUKCJI KREMU O DELIKATNYM
SMIETANKOWYM SMAKU DO UZYCIA NA ZIMNO

Podstawowe zalety:

* Doskonatly krem do wypelnien
1 przekfadania ciast deserowych.

* Powtarzalna i fatwa produkgja.

* Delikatna, gladka i puszysta struktura
kremu po wymieszaniu.

* Stabilna konsystencja, tatwe krojenie po schlodzeniu.

* Wysmienity $mietanowo-mleczny smak.

Receptura podstawowa

KOMPLET Krem Elba 400 g
woda 1000 g
taczna ilo§é 1400 g
Wykonanie:

Skladniki polaczy¢ i1 wymieszaé za pomoca gestego
mieszadla.

czas mieszania: 3-4 minuty

Gotowy krem do uzycia na zimno w ciastach deserowych.
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